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CONFITURE DE GRIOTTES

b

DESCRIPTION
Confiture de griottes

INGREDIENTS|
Griotte (50 %) sucre et pectine.

CARACTERISTIQUES

Saveur intense de griotte, douce et acidulée. Couleur rubis et aspect brillant.
Pot en verre avec couvercle métallique.

Poids net: 300 g (grand pot) 40 g (pot miniature).

Peut contenir des traces de noyau.

DECLARATION NUTRITIONNELLE

Pour 100 g de produit
Energie 269 kcal / 1141 k)
Lipides <0,3¢g
dont: saturés <0,05g
Glucides 66 g
dont: sucres 64,5¢g
Protéines 09¢g
Sel* 0,06 g
La teneur en sel est exclusivement due au sodium
naturellement présent.

CONDITIONNEMEN

Conserver dans un endroit frais et sec, favorisant la circulation de I'air et a
I'abri de la lumiére.

Pot miniature METHODE DE PRODUCTION

409 Confiture produite de fagon artisanale, sans colorants ni arbmes artificiels.
Aux plus belles griottes on ajoute du sucre a feu doux. Le fruit est brievement
écrasé pour obtenir cette confiture exquise a la texture lisse et homogeéne.

INSTRUCTIONS D’UTILISATION / SUGGESTIONS DE CONSOMMATION

Conserver au réfrigérateur aprés ouverture.

Peut étre utilisée a diverses fins culinaires / gastronomiques.
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