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GALETTES A LA GRIOTTE

DESCRIPTION
Galettes a la griotte

INGREDIENTS
Farine de blé, griotte, beurre, amande, avoine, sucre roux, sucre, lait, ceufs,
poudre a lever, bicarbonate de sodium et aréme de griotte.

CARACTERISTIQUES
Les galettes aux griottes offrent un équilibre de saveurs entre la griotte, les

flacons d’avoine et les amandes. Riches en fibres, fines et croustillantes.
Poids net: 150 g

DECLARATION NUTRITIONNELLE

Pour 100 g de produit
Energie 487 kcal / 2041 kI
Lipides 23,7¢g
dont: saturés 10,62 g
Glucides 58¢g
dont: sucres 33,4g
Protéines 9g
Sel* 0,35¢g
La teneur en sel est exclusivement due au sodium naturellement
présent.

CONDITIONNEMEN

Conserver dans un endroit frais et sec, favorisant la circulation de I'air et a
I'abri de la lumiere.

METHODE DE PRODUCTION

Galettes produites de fagon artisanale, sans colorants ni conservateur.
Aprés la récolte les griottes sont sélectionnées et déshydratées, ce qui

permet d’obtenir des griottes séchées, qui sont ajoutées au reste de la

recette afin d’obtenir cette galette unique.

INSTRUCTIONS D’UTILISATION / SUGGESTIONS DE CONSOMMATION

Préts a déguster.
Idéal pour acompagner l'infusion Queues et feuilles de griottes.
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